
BOULANGER 

Lieu de travail : 225, 3ième avenue, Québec, QC 

Salaire : À discuter 

Horaire de travail : 40.00 h - Temps plein 

Statut de l'emploi : Emploi Permanent 

Quart de travail : Jour, Soir, Nuit, Fin de semaine 

Début de l'emploi : 1 poste à combler dès que possible 

Avantages 

• Activités sociales organisées par l'entreprise

• Air climatisé

• Bonis de performance

• Conciliation travail et vie personnelle

• Formation continue

• Horaire flexible

• Rabais employés

• Régime de retraite

• Rémunération compétitive

• Transport en commun à proximité

• Uniforme fourni

• Vacances

Si tu es un oiseau de nuit ou si tu préfères voir le soleil, si tu aimes l'ambiance, la chaleur, l'énergie d'un 

vrai fournil et si tu aimes le travail d'équipe, alors ce poste est pour toi! 

Le candidat que nous cherchons devra produire des pains de façon artisanale (boulage et façonnage à la 

mains, cuisson sur sole). Il devra mélanger les ingrédients: farines, sel, levure, eau,..., pétrire, bouler, 

façonner, cuire et répartir la production. Il s'agit d'un travail d'équipe où l'entraide et la coopération sont 

primordiale! 

Compétences recherchées 
Nous favorisons le savoir être avant le savoir faire. Nous préférons une bonne aptitude à apprendre que 

des compétences établies. Nous recherchons une personne qui a de l'expérience en boulangerie 

artisanale 



Commissions 
Programme de commissions ou primes au rendement offert 

Équité en emploi 
Cet employeur souscrit au principe d'équité en emploi et applique un programme d'accès à l'égalité en 

emploi pour les femmes, les autochtones, les minorités visibles, les minorités ethniques et les personnes 

handicapées 

Exigences 
Niveau d'études : Professionnel 

Diplôme : DEP 

Terminé 

Années d'expérience : 6-9 années 

Langue écrite: Français, débutant 

Langue parlée : Français, avancé 
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