Cuisinier

Téches:

* F]anhcier la mise en Place avant le service.

* E—_laborcr sauces, Potages, etc...

* FréParcr et conditionner les ingrédicnts.

* Farticipcré la Planhcication de menus sPéciaux

* Réccption des marchandises et rotation des stocks

* Rcspect les des normes d’hygiénc, de salubrité, et de controle de la ciualité.

* Contrélcr la fraicheur des Produits.

* Kespcct des standards de la maison.

% [ ffectuerles différents services.

% [~ ffectuer toute autres taches nécessaires au bon fonctionnement de l’entreprise..

Compétences :
* Attitudes et comportement Progessiorme s.

* Aptitudes pour le travail d’équipe.
* Autonome, dgnamique, honnéte et Polyvalent.
*+ Avoirle sens de linitiative et de l’organisation‘

* (_ertification en hggiéne & salubrite.

* SOuplesse quant a Fhoraire de travail

Salaire entre $15 et $20 / h. selon compétence et expérience

www.restodelaplage.com
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Site Enchanteur
Terrasse au soleil avec le bruit des vagues
Directement sur la plage du magnifique fleuve St-Laurent

Commis de suite Commis de cuisine Préposés au
........................................................................................................................ stationnement
Préposés au bar Plongeur
Préposés au bar laitier Postes ouverts aux pré-retraités et retraités!

418 829-3315 | 4879, chemin Royal, St-Jean-de-I'lle-d’Orléans



