Chef Cuisinier — Emploi Annuel

Téches:
* (sérer la formation, la répar’cition du travai!, Pelaboration des horaires.
* E]aborer les différents menus.
* Elaborer sauces, potages, Préparer et conditionnerles ingrédients
* SuPerviscr la réccPtion des commandes, gérer l'inventaire et la rotation des stocks.
* FProcedera une inspcction quoti&iennc des aires de travai], veiller a la ProPrcté des cui-
sines et des équipcmcnts.
* \/ci”er a I’aPP!ication des normes d’hggiéne, sa]ubrité, santé et sécurité au travail
* Far‘cicipcr au recrutement des cmployés, dévclopper une équiPe solide & efficace

* Flanifier la mise en Placc avant le service, monter les assicttes

* [” ffectuer les différents services.

Compétences :

* Passionné, créatif, autonome. Minutieux & ordonné. | ravail c{’équipc et écoute.

* Formation hygiéne & salubrité. Souplesse quanta FPhoraire de travail.

* Aptitudes pour la gestion des ressources humaines

* Attitudes et comportement Professionnels (aptituc{es pour le travail d’équipe, autono-
mie, dgnamismc, entregent, honnéteté, Polyvalence, sens de ]’initiative, sens de ]’organi~
sation, etc.)

- (_onnaissance et aPP]ication des normes du travail et des Principes de base en santé et
sécurité, de méme quen hggiér\e et salubrité

+ Leadership et capacité de Prise de décisions

E_mploi Annuel, salaire et conditions a discuter selon compétences et cxpéricnccs.
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Site Enchanteur
Terrasse au soleil avec le bruit des vagues
Directement sur la plage du magnifique fleuve St-Laurent

Commis de suite Commis de cuisine Préposés au
........................................................................................................................ stationnement
Préposés au bar Plongeur
Préposés au bar laitier Postes ouverts aux pré-retraités et retraités!
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